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MENU SAN VALENTiN 2024
ST VALENTINE'S DAY MENU 2024

Flor de alcachofa confitada con salsa de yema
macerada en soja, crema de boniato y guanciale.

Confit artichoke with soy-macerated egg yolk sauce,
sweet potato cream, and guanciale.

Carabinero a la parrilla con una muselina de
citricos y emulsion de kimchi.

Grilled red prawns whith a citrus mouseline and
kimchi emulsion.

Pluma ibérica macerada a la parrilla y cortada a
dados, un plato muy afrutado que nos recuerda
a esa gastronomia chilena/peruana.

Grilled marinated iberian pork fillet cut into cubes, a
very fruity dish that reminds us of chilean/peruvian
gastronomy.

Coulant de chocolate blanco acompanado de
una kennel de mandarina.

White chocolate coulant with tangerine ice cream.

Bebidas de la casa incluidas.
House drinks included.
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